
Die Frucht
im Glas

KIEßLING

Brennereiführung mit Verkostung
in der Edelobstbrennerei Kießling



In unserem gemütlichen Probierstübchen bieten wir 
Gruppen die Möglichkeit, unsere prämierten Edel-
obstbrände kennenzulernen. „Feine Nasen“ können 
sie auf Wunsch auch mit verbundenen Augen degus-
tieren.

Zur Begrüßung laden wir Sie zu einem „Kießling Kir“ 
ein. Er besteht aus einem Schuss Weinbergspfirsich-
Likör, aufgefüllt mit gut gekühltem, trockenem Win-
zersekt von der Ahr. Während Sie unseren Kir genie-
ßen, wird Frank Kießling Sie in die Geheimnisse der 
Edelobstbrennerei einweihen. Er erläutert Ihnen vor 
der Brennanlage, wie aus ausgewähltem Obst edle 
Destillate werden und führt Sie in den Maischeraum, 
in dem die Vorarbeit für die edlen Tropfen geleistet 
wird. Gerne zeigen wir Ihnen auf Wunsch auch, wie 
unsere selbst erzeugten Äpfel mit modernster Tech-
nik den Winter frisch überstehen.

Schmalzbrote und Mineralwasser sorgen dafür, dass 
Ihr Gaumen für die unterschiedlichen Geschmacks-
richtungen „offen“ bleibt. Wir haben Platz für 20 Be-
sucher. Die Degustation der Edelobstbrände kostet 
pro Person 12 €. 1,5 bis 2 Stunden Zeit sollten Sie 
einplanen. Termine nach Absprache.

Für Kunden unseres Hofladens besteht jederzeit die 
Möglichkeit, unsere Brände zu verkosten. Unser 
Hofladen ist von 9.00 bis 18.00 Uhr geöffnet.

EdELobstbrENNErEI KIEßLING
Schönbergstraße, 53501 Grafschaft-Esch

tELEFoN:  02641 34446
tELEFAX:  02641 901261

E-MAIL:  info@edelobstbrennerei-kiessling.de
INtErNEt: www.edelobstbrennerei-kiessling.de
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KIEßLING


